
 

 

ÖZGEÇMİŞ 

 

1.  Adı Soyadı  : Esra ERKUT 

2.  Unvanı   : Araştırma Görevlisi 

3. Öğrenim Durumu :  

 

Derece 

 

Alan 

 

Üniversite 

 

 

 

Yıl 

Lisans  Beslenme ve Diyetetik Başkent Üniversitesi 2017 

Y. Lisans Beslenme ve Diyetetik Ankara Üniversitesi Devam 

4.  Akademik Unvanlar: 

 

5. Kurumdaki Hizmet Süresi: 

 

6.  Diğer İş Deneyimi (eğitim, sanayi, vb): 

1. Chef Kitchen Catering (Temmuz 2017-Ocak 2019) 

 

7. Yürütülen Eğitim Faaliyetleri (Son 2 Yıl) 

 

8. Danışmanlıklar Ve Patentler: 

 

9. Yayınlar: 

9.1. Uluslararası hakemli dergilerde yayınlanan makaleler (SCI, SSCI, Arts and 

Humanities) 

9.2. Uluslararası diğer hakemli dergilerde yayınlanan makaleler 

9.3. Uluslararası bilimsel toplantılarda sunulan ve bildiri kitabında basılan 

bildiriler 

9.4. Yazılan uluslararası kitaplar veya kitaplarda bölümler  

9.5. Ulusal hakemli dergilerde yayınlanan makaleler  

9.6. Ulusal bilimsel toplantılarda sunulan ve bildiri kitabında basılan bildiriler  

9.7. Diğer yayınlar  

 

10. Projeler 

 

11. Üyesi Olunan Mesleki ve Bilimsel Kuruluşlar 

 

12. Ödüller  

 

13. Kurumsal ve Mesleki Hizmetler: 

 

14. Mesleki Gelişim Etkinlikleri: 

 

15. Yayın Kurulu Üyelikleri: 

 

16. İdari Görevler: 

 

17. Eğitim Gelişim Etkinlikleri: 



1. 4.Ulusal Sağlıklı Yaşam Sempozyumu-İstanbul/12-15 Şubat 2015 

2. Yeme bozukluğu Diyetisyeni Kursu-İstanbul/12-15 Şubat 2015 

3. BRC Global Standart For Food Safety-Ankara/28 Ağustos 2015 

4. BRC Gıda Güvenliği Global Standartı-Ankara/28 Ağustos 2015 

5. FSSC 22000 Food Safety System Certification-Ankara/29 Ağustos 2015 

6. FSSC 22000 Gıda Güvenliği Sistem Sertifikasyonu-Ankara/29 Ağustos 2015 

7. ISO/TS 22002-1 Prerequısıte Programmes on Food Safety – Part:1 Food 

Manufacturing-Ankara/30 Ağustos 2015 

8. ISO/TS 22002-1 Gıda Güvenliğinde Ön Koşul Programları-Ankara/30 Ağustos 

2015 

9. ISO 22000:2005 Gıda Güvenliği Yönetim Sistemi- Ankara/31 Ağustos 2015 

10. ISO 22000:2005 Food Safety Management Systems- Ankara/31 Ağustos 2015 

11. PAS 220:2008 Gıda Üretimi için Gıda Güvenliğinde Öngereklilik Programları-

Ankara/1 Eylül 2015 

12. PAS 220:2008 1 Prerequısıte Programes on Food Safety For Food 

Manufacturing-Ankara/1 Eylül 2015 

13. ISO 9001:2008 Kalite Yönetim Sistemi-Ankara/2 Eylül 2015 

14. ISO 9001:2008 Quality Management System-Ankara/2 Eylül 2015 

15. OHSAS 18001:2007 İş Sağlığı ve Güvenliği Yönetim Sistemi-Ankara/3 Eylül 

2015 

16. OHSAS 18001:2007 Occupational Health&Safety Management System-

Ankara/3 Eylül 2015 

17. Biyolojik Ritim ve Beslenme-Gaziantep/29 Nisan 2016 

18. Başkent Üniversitesi 2.Beslenme ve Diyetetik Öğrenci Kolokyomu-Ankara/4-5 

Kasım 2016 

19. Kronik Hastalıklarda 1. Malnutrisyon Kongresi-İstanbul/26 Kasım 2016 

20. Sporcu Beslenmesi Eğitim Semineri-İstanbul/27 Kasım 2016 

21. Metabolik Bariatrik Cerrahiye Multidisipliner Beslenme Yaklaşımı/10 Aralık 

2016 

22. Gıda ve Su Sektöründe Çalışanlar İçin Hijyen Eğitimi/7 Şubat 2017 

23. Güvenilir Eller Gıda Güvenliği Eğitimi/28 Ağustos 2018 


